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Cante des Fotes 2023

2 Rue du Fort de la Motte, 35690 ACIGNE
0299 37 57 86

: contact@boucherie-acigne.fr

“www.boucherie-acigne.fr
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Apéritifs NVerrineSmivm a0 1,70€ piece

» Plateaux de Réductions chaudes * Tartare de Saint Jacques & creme carotte
(101 201 30/40'pIBCeS) .1 rdviiiuiininarns 0,80€ piece cumin i
« Créme de chévre, tomate confite au basilic
Plﬁﬁ:ﬂﬂu Pﬂf’ﬂﬁotigﬁ' .......................... 29€ piéce « Trésor de la Mer
Pain Surprise ... s 30,00€ piece

» 5 Tapas gourmandes fromagéres

+ 5 Burgers au Foie gras & confit d'oignons . L'Océan * Rillettes de sardine de Bretagne.
¢ 5 Blinis de Saint Jacques & creme de p0|reaux Saumon fumé au beurre d'aneth. Crabe a la

¢ 5 Cuilleres Gambas au curry & chorizo créme d'avocat & Rillettes de thon au Saint
Morét.

e J%r » Le Terroir : Jambon aux herbes ricotta et
Entrées Chaudes ?ﬁ (& tomates confites, Foie gras & chutney de

figues, Coppa Corse.

* Cassolette de St Jacques & fondue de poireaux Entvess Frotdas

A1 Brotanne e i crstvrst it e i s S 6,90€
. Fi‘let de caille & écrasé de pommes de terre aux i Zszigfti d: éiltii onfume """"""""" :
cepes & son jus de viande ..............oee 8,90€ PR e N T 8 90€
Viandes * Assiette du Périgord (Foie gras, Magret de
canard & Paté en croQte) .................. 8,90€
» Filet de canard farci au Foie gras, » Délige de:Saumonfume = 5 e o 8,90€
SAlCEPElgUBIRG sar il T 12,90€ * 1/2 Langouste a la Parisienne ......... 18,90€
* Ballotine de chapon farci aux marrons & -
champignons, sauce vin jaune .............. 10,90€ - - Poissons
* Filet de beeuf en croldte & duxelles de champignons,
sauce Foie gras (min. 5 pers.) .............. 13,90€ * Dos de Saumon en cro(ite d'herbes,
s Filet de veau aux mori"es, sauce créeme de S?uce au Y.UZU Dt o T 10,90€
0 T (S e ML e S s e 13,90€ * Filet de Saint Pierre, sauce poivre de
o5 151 | o B e 12,90€

» Médaillon d'agneau fagon maitre d'hotel, :
satimeeiall des ours ST O 10,90€ * Filet de Bar, sauce

« Tournedos Rossini, sauce Périgueux ...... 13.90€ Champaghe .. ot Lol mle Al 12,90€

Tous nos poissons sont accompagnés d'un

risotto aux champignons & d'une poélée de
légumes de saison.

Toutes nos viandes sont accompagnées d'un gratin
Dauphinois parfumé a la Truffe & d'une poélée de
légumes de saison.
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Legumes _ Spécialités Bouchéres Crues

« Pommes de terre Grenailles au sel de Guérande ..... 2,00€ Bt
* Gratin Dauphinois parfumé ala Truffe ..........ceeien Z2RE L | e e 34.90€/Kg
& RISOUO U I A DI OIS e i o e i st 2,00€ (Foie gras, pain d'épices & duxelles)
* Pomme fruit a la creme.de marron ........c.....cvoiien. 2,00€ « R6ti de beeuf au Foie gras & CépeS 34,90€/Kg
* Tomate provengale ................................................... 2-00€ . Roti de beeuf farci, parfumé au poine de
»Poéléede légumes.desaisom: i Ll 2,00€ ool R 32,90€/Kg
2-MOBIEE O PIOLITOBS i vt T b s e T 2,00€
Fromages -y ‘ « R6ti de veau OHOff ...........cccoovviiien 26,90€/Kg
s RISEaUA DESONNES . oo i i gl e IBT006 b eer i e AT e 29,00€/Kg
Tomme c'je’ Brebis, Tomme de Sayoie et Brie de Meaux (Andouille de Vire, pommes, camembert &
(pasteurises) oignons confits)
* Plateau 8 personnes ................. ek L TN o 36,00€ « Corse (Coppa & Clémentines)y i .ot 28,90€/Kg
Tomme de Brebis, Tomme de Savoie, Brie de Meaux, Saint
Nectaire & Comté Agneau
FoR « Carré d'agneau en crodte d'herbes .... 29,90€/Kg !

Menu Végétarien * Gigot d'agneau au beurre d'escargot ou

Eepelette = u o i i e R e 29,90€/Kg
: * Roti d'agneau au romarin &
Entrée
Briques de légumes aux épices e§tragon ............................................. 29,90€/Kg
Plat * Filet d'agneau roulé sans 0s .............. 28,90€/Kg
Courge ronde farcie aux légumes gourmands i ; :
Fromage Porc (r6ti ou filet mignon)
Chevre chaud au miel sur son toast, «Montagnaidwaaiiamil s e 21,90€/Kg -
& lit de roquette (Raclette fumé, oignons, lard)
2 FERELIRIT o S e ... 24,90€/Kg
(Foie gras, pain d'épices & oignons confits) :
S UOOGEE e i S e 22,90€/Kg .
(Pancetta, clémentine Corse, farce & coppa)
R sel ;
Apeéritif * Supréme de chapon - Chapon
+ Assortiment de réductions chaudes « Pintade fermiére - Dinde
Plat i ¢ Pintade chaponnée - Poularde
« Burger de Noél & ses pommes Dauphines « Magret de canard - Canette

* Lobe de foie gras eveiné extra
» Caille.

* Kinder Surprise
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L' Eaw o la DVoouche wous

Cannée 2024

Afin de mieux vous satisfaire, merci de passez vos commandes
jusqu'au -
-> Mardi 19 Décembre pour NOEL
&
-> Mardi 27 Décembre pour le NOUVEL AN.

LE MAGASIN SERA OUVERT:

Du Mardi au Vendredi de 8h a 13h & de 15h a 19h
Les Samedis 23 et 30 de 8h a 19h en continu.

Les Dimanches 24 et 31 de 8h a 13h30.

Et sera fermé les Lundis habituels.
Réouverture les Mardis matins a 8h.

oo | ‘“ﬁfr 5. Nous serons fermés les Lundi 1er & Mardi 2 Janvier 2024
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